
D î n e r  
N o n - N e w t o n i e n

Les fluides newtoniens 
 Sirop d’Anjou et Miel de Manuka boisé 

Les fluides rhéo-épaississants 

Les viscoélastiques

Les fluides à seuil

 Tarte sablée garnie de sa crème fouettée légère 

Liquides qui s’écoulent plus ou moins facilement, 
et dont l’écoulement ne change pas quoiqu ‘on fasse.

À la fois visqueux et élastiques, ils reprennent leur forme ou 
leur volume après que la force qui s’exercait sur eux, ait cessé.

Solides tant qu’on n’appuye pas dessus, ils deviennent 
liquides dès qu'on les presse suffisament.

 

Liquides tant qu’on n’appuye pas trop, ils deviennent 
visqueux, voire même solide, dès qu’on les presse trop.

Volaille à la sauce mayonnaise et écrasée de riz gluant 

Tartare de pâte à pain rustique sur sa corbeille d’osier 

Velouté d’eau de source de Fidji et fécule de maïs  


